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lavorazione
del vino
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 LA MACCHINA GIUSTA
AL POSTO GIUSTO SOLO
PER IL TEMPO NECESSARIO
Il Cliente usufruisce del Servizio al momento 
desiderato e solo per il tempo utile a 
soddisfare le sue esigenze, migliorando l’effi cienza 
del proprio processo con prodotti tecnologici sempre 
all’avanguardia e in perfetta effi cienza ed un’assistenza 
puntuale con personale qualifi cato.

 FORMULA TUTTO INCLUSO
La locazione operativa offre un “prodotto chiavi in 
mano” ed elimina ogni problema di gestione per tutta 
la durata del servizio, grazie alla formula “garanzia 
tutto incluso” che prevede la soluzione pronta 
e tempestiva di qualsiasi rischio legato ai costi di 
manutenzione e gestione del parco macchine.

 COSTI CERTI E DEDUCIBILI
Le rate costanti rappresentano costi certi che 
semplifi cano la contabilità e le previsioni fi nanziarie 
dell’azienda, con canoni di locazione considerati 
costi d’esercizio e pertanto totalmente e 
completamente deducibili, a differenza dei mutui 
bancari. In qualsiasi momento il Cliente può aggiungere 
o sostituire il bene locato con un semplice adeguamento 
del canone.

 SOLUZIONI
SU MISURA E TEMPESTIVE
Lo studio personalizzato dell’applicazione offre al Cliente 
la migliore soluzione alle sue esigenze, anche in caso di 
urgenze legate a problemi improvvisi che richiedono un 
servizio rapido e preciso. Il tutto con possibilità di 
sperimentare a costi zero le tecnologie più avanzate.

 PARCO MACCHINE
AMPIO E VERSATILE
Un vasto parco macchine è a disposizione 
del Cliente pronto a soddisfare qualsiasi domanda 
di produzione frigorifera, grazie anche all’elevata 
versatilità delle macchine che riesce a coprire i più 
diversi tipi di applicazioni sia nei processi industriali che 
nella climatizzazione di ambienti.

 INVESTIMENTI MIRATI
Grazie al pagamento dilazionato dei canoni che non 
richiede un esborso immediato di capitale, il Cliente ha 
l’opportunità di destinare a favore di altri investimenti 
le disponibilità economiche risparmiate. E, a differenza 
di altre forme di acquisto rateale, alla scadenza del 
contratto di locazione operativa il bene rientra nel 
parco macchine del Locatore senza obbligo di 
riscatto da parte del Cliente.

potenzialità frigorifera da 50 kW a 750 kW

lavorazione
del vino

Sembra strano, eppure il vino ha bisogno dell’acqua 
per diventare ancora migliore! Il processo di 

vinifi cazione, infatti, fa parte di quelle lavorazioni 
che necessitano di un fl usso costante d’acqua 

per regolare la temperatura del prodotto solo in 
determinate fasi del suo iter produttivo.

Per la sua stagionalità, quindi,
è particolarmente indicato il servizio di 
freddo a noleggio offerto da OSA RENT 

per risolvere le esigenze temporanee legate alla 
climatizzazione e alle più svariate applicazioni 

industriali, evitando all’utilizzatore un impegno 
fi nanziario notevole per l’acquisto di una macchina 

a lungo inutilizzata e quindi soggetta
a continui interventi di revisione.

Oltre ai refrigeratori d’acqua per le oramai 
consolidate lavorazioni di fermentazione 

controllata, chiarifi ca e precipitazione dei 
tartrati, OSA RENT dispone anche di centrali 
di trattamento aria che, con l’aerazione 

forzata dei locali dedicati all’appassimento delle 
uve, evitano il ristagno dell’aria e la conseguente 

formazione di muffe. Inoltre, abbinate
ad un refrigeratore d’acqua, possono servire

a raffrescare i locali contenenti
l’uva in attesa di pigiatura.

...e tutt o ques to solo per il tempo nec ess  ario.

re
fr

ig
er

az
io

ne
in

du
st

ri
al

e
co

nd
iz

io
na

m
en

to
st

oc
ca

gg
io

di
 m

at
er

ia
li

de
pe

ri
bi

li

pi
st

e 
di

pa
tt

in
ag

gi
o

la
vo

ra
zi

on
e

de
l v

in
o

OSARENT def. VINO.indd   3-4OSARENT def. VINO.indd   3-4 26-04-2007   10:54:2726-04-2007   10:54:27


